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Fiche Technique
Crande Réserve

2023

Année 2020

Commencée le 25 foitt, La vendange La plus
précoce de L'histoire de la Champagwne est splendide

Vendange 2020 :

2020 complete en effet une trilogie exceptionnelle :

comme en 2018 et en 2019, Les conditions météorologioues
ont offert une réeolte de tres grande qualité,

Le début de L'année a été particulitrement arrosé avee Le mois
de février Le plus humide jamais enregistré.

Chaleur et sécheresse s'installent dés la wmi-mars et La vigne
débourre avee 16 jours d’avance sur la moyenne décennale

Le mois de juillet est Le plus sec de L'histoire

En raison de la sécheresse, Les grappes sont d’un poids
tnfériewr o la wmoyenne mais dans un excellent état sanitaire.

GRANDE RESERVE

Caractéristiques : 35% de Chardonnay - 15% de Pinot Noir - 50% de Pinot Meunier dont 20% de
vin de réserve.

Vue : Or pdle, cristalline. Finesse de bulles rare. Perles d'effervescence en collier

Nez : Ardbmes de fruits rouges et noirs, assortis d'un zeste d'épices signature du pinot noir et du meu-
nier issus de la vallée de la mame.

Bouche : Pureté eniviante grace ala sélection soignée des premiers jus (cuvée), lors du pressurage
des raisins. La bouche s'épanouit ensuite, soutenue par une finesse judicieusement apportée par le
Chardonnay. Finale savoureuse et minérale.

A déguster a 'apéritif ou au cours du repas, avec un medley de pigeonneau au cresson, par

exemple



